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11:30 h. Santa Misa cantada por el Coro Parroquial y ofrenda de productos de la

huerta de Torquemada por nifios de la localidad {f 1 PIMIENTOS Y HORTALIZAS
12:30 h. Apertura de la XXVI Feria del Pimiento de Torquemada por las VEGA DE TORQUEMADA S. COOP. HORTALIZAS SALUS
autoridades acompafiados de los Dulzaineros Hermanos Blanco 647 469 024 Torquemada
12:45 h. Animacion teatralizada en la Feria PIMIENTOS PIEDAD

XVI JORNADAS DE PROMOCION Y DIFUSION DEL PIMIENTO 661 453 715 Torquemada
Y PRODUCTOS ALIMENTARIOS DE TORQUEMADA, VISITAS A HERMANOS ACITORES DE BUSTOS
BODEGAS TRADICIONALES, 699 692 656 Torquemada

DECLARADAS BIEN DE INTERES CULTURAL

Inscripciones en el teléfono 979 800 494 hasta el viernes

dia 20 y en el nimero 647 68 03 20 el mismo dia de la feria. ¢ BODEGAS Y LICORES

CATA EN EL MUSEO DE PRODUCTOS DE LOS BODEGA Y DESTILERIA ESTEBAN ARAUJO
EXPOSITORES PARTICIPANTES EN LA FERIA { 620 479 142 Torquemada
Bodegas Sefiorio de Valdesneros, Cerveza Torquemada, BODEGAS SENORIO DE VALDESNEROS

Homo del Cerrato, Morcilla del Valle de Santullan, Clauval 979 800 545 Torquemada

A'\;ltjss::)os SC (aforo limitado, recogida de pases en el propio ALMA DEL CERRATO, CERVEZA TORQUEMADA
640 280 109 Torquemada
CATAS Y MARIDAJE EN EL PROPIO RECORRIDO DE LA FERIA
*Cerveza 90 Varas y Facendera Quesos A D IS IS T e
643 784 700 Becerril de Campos

+ Beercerril Tierra de Campos SL y Quesos Cantarillos
(plazas limitadas, recogida de pases en los propios stand) CERVEZAS VIRTUS
679 910 197 Burgos

15:00 h. Cierre de la Feria AR EERE TG

117;;030']5 ADpe”“rta e 'Z Fle;',a_ . b e e o 653 791 400 Portillo, Valladolid
5 . begustacion ael Fimiento ae lorquemada asadao en iena.

Acompafiados por los Dulzaineros Hermanos Blanco- ORUJOS 'TER,O

Durante toda la jorada CAMPANA PROMOCIONAL “YO 609 513 454 Itero de la Vega, Palencia

COMPRO EN LA FERIA DEL PIMIENTO". CERVEZA 90 VARAS
Sorteo de dos cenas en uno de los 601 004 887 Cerezo de Abajo, Segovia
Restaurantes participantes en las XVI PAGOS DE NEGREDO Y QUINTA NEGREDO

Jornadas Gastronomicas del Pimiento 649 190 304 Palenzuela
de Torquemada. » -




EMBUTIDOS

QUESOS . PN
QUESOS ARTESANALES LA ANTIGUA 4 EMBUTIDOS VIRGEN DEL BREZO “CASA TUBERO”
685 472 837 Villaumbrales ’ 979 860 404 Santibafez de la Pefia
MORCILLAS DE FUENTE — ANDRINO
629 816 492 Fuente Andrino
HERMANOS CABALLERO ROJO CB

QUESOS LAGUNILLA Y LA OLMEDA
979 837 080 Villarramiel

609 309 264 Lagunilla de la Vega
MORCILLA DE VILLADA
657 230 272 Villada

QUESOS CANTARILLOS
670 95 46 81 Salinas de Pisuerga
PRIBES I s" de| MANUEL CASTRO BULLON S.L.
619 278 855 Cevico de |a Torre 923 580 538 Guijuelo, Salamanca
FACENDERA QUESOS MORCILLAS DEL VALLE DE SANTULLAN
696 578 109 Ledn 619 417 025 Cillamayor
. _ PRECAZASA
QUESERIA LA BR.ANUCA DE I.?'EJES 949 300 125, Sauca (Guadalajara)
942 733 502 Bejes, Cantabria RAUL LLORENTE GORDALIZA
QUESERIA VALLE DEL TIETAR 675 949 122 Villalon de Campos, Valladolid
665 943 082 Solana de Rioalmar, Avila
QESSIN, EL BOMBON DEL QUESO HAMBURGUESAS
BASERRIKO HANBURGUESAK
637 810 967 Lemoa, Bizkaia

616 498 040 Joara, Ledn
QUESERIA ARTESANAL “VILLA DE LA NAVA”
687 289 754 Fuentes de Nava

L/

NUESTRA MIEL
606 321 346 Santoyo

MIEL FELYA
609 290 583 Abia de las Torres

MIELES BREZOS DEL NORTE
650 204 069 Villamuriel de Cerrato




XV Jornadas de Promocion del Pimiento y
Productos Alimentarios de Torquemada

Visitas guiadas a bodegas tradicionales,
DECLARADAS BIEN DE INTERES CULTURAL

Puedes disfrutar del barrio de bodegas
mediante un servicio de autobus, visitando
las bodegas tradicionales. Precio 2 €, que se
donara integramente a la Asociacion contra
el Cancer, Asociacion de MASTOCITOSIS

Al acabar la visita, degusta el pimiento y
los productos alimentarios de Torquemada
en la Bodega y Destileria Esteban Araujo.

La salida y llegada tendran lugar en la
Plaza de la Laguna, esquina con el Museo
Bustos.

Inscripciones llamando al teléfono
979 800 494 hasta el viernes dia 20 en
horario de 9:00 a 15:00, y en el numero 647 68 03 20 el mismo dia de la feria.

Aforo limitado.



LA CONSUELO 2001 S.L.
979 800 141 Torquemada

HORNO DEL CERRATO S.L.
615 210 650 Villamuriel de Cerrato

PANADERIA GALLEGA FRANCISCO LOZANO ZAPATA
653 760 036 Carral (A Coruia)

PRODUCTOS ALPE S.L.
649 930 521 Venta de Bafios

PASTAS Y HOJALDRES UKO S.A.
979 870 333 Cervera de Pisuerga

CLAUVAL ARTESANOS S.C.
653 941 689 Arrabal de Portillo (Valladolid)

EMPANADAS EL ARTESANO
722 445 404 Valladolid

PASTELERIA ISMA
983 612 148 iscar, Valladolid

HUEVOS

KIRIKIKI CAMPEROS
662 473 153 Torquemada

HELADOS

FEDE CUESTA
650 089 675 Velillas del Duque
—

ENVASADOS

REPRESENTACIONES LOBO S.L.
987 281 338 Ribaseca, Ledn

MICOPAL
627 455 551 Palencia

EL RINCON DE LA ACEITUNA
722 445 404 Valladolid

AMO CONSERVAS
649 732 007 Astudillo

CONSERVAS LA GOLETA DEL CANTABRICO
665 393 938 Santander

INVITADOS

AYUNTAMIENTO DE TORQUEMADA

ADRI CERRATO PALENTINO
COFRADIA VIRGEN DE VALDESALCE




XVI Jornadas Gastrondmicas del Pimiento de Torquemada

del 22 al 29 de septiembre

ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES

1. RESTAURANTE CARAZO,

2. HOSTAL BAR RESTAURANTE CATALINA DE AUSTRIA,

3. HOTEL REAL MONASTERIO DE SAN ZOILO, RESTAURANTE LAS
VIGAS,

4. LATRASERILLA,

5. RESTAURANTE CHAPO,

6. HOTEL EUROPA CENTRO,

7. RESTAURANTE LA CONCORDIA,

8. RESTAURANTE CORTES,

9. PEPE’S,

10. ESTRELLA DEL BAJO CARRION,

11. RESTAURANTE ASADOR LA ENCINA,

12. BAR MANO,

13. EL CHAVAL DE LORENZO,

14. LA POSADA DEL CERRATO,

15. RESTAURANTE CERVECERIA LAS HURDES,

16. RESTAURANTE TICIANO,

17. EL RINCON DE NUR,

18. BAR CASCO VIEJO,

19. BAR CASA CANTABRIA,

20. RESTAURANTE SAN REMO,

21. HOTEL CASTILLAVIEJA,

PIMIENTOS RELLENOS CON QUESO Y TOCINO

INGREDIENTES
+ 12 PIMIENTOS VERDES CHICOS
« 2 LAMINAS DE PASTA DE HOJALDRE
+ 225 GRAMOS DE QUESO CREMA
+ 60 GRAMOS DE TOCINO AHUMADO
* 120 GRAMOS DE QUESO CHEDDAR RALLADO
+ 2HUEVOS

ELABORACION
Precalentar el horno a 180°C.

Mientras tanto, en un bowl mezcla el queso cheddar, el
queso crema y el tocino ahumado en trocitos.

Recortar la pasta de hojaldre en cuadros de 8 centimetros
x 8 centimetros, aproximadamente.

Lavar bien los pimientos, eliminar las semillas y el rabito.
Cortarlos por la mitad. Elegir pimientos pequefios para
que le queden a la pasta de hojaldre (o cortar trozos
mas grandes de pasta de hojaldre).

Rellenar los pimientos con la mezcla de quesos y
tocino ahumado. Envolverlos con los cuadrados de
hojaldre.

Batir dos huevos y bafar con esta mezcla los
paquetitos de hojaldre. Cubrir bien con la mezcla
de huevo.

Hornear durante 20 minutos. Retirar y servir
calientes.



